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I r 'v il1s grecs
lndiscutabl6ment, les vignobles m6diter'
ran€ens sont en plein renouveau. On [e
constate de la Corse (R&B no 8z) a la
Sicite (Rag no 69). Les vins grecs sont
sans doute une des ptus bettes surprises
de ce nouvel €tan. Particuli0rement dans
lTle de Santorin (naB no Tg), mais pas
seutement : la d6gustation organis6e au
restaurant Mavrommdtis* par une belte
journ6e d'automne i Paris a apportd des
r6v6lations et des confirmations.

Georges loanrridis cst le sonrmclier des frlres

Mavrornnr{tis. La passion et la connaissatce tles vins

grccs qu'il nret chaquc jour ru scrvicc dc la clientilc

parisienne, il lcs a rassernblics dans unc dCgustation

rcruarquablc i rous igards (organisadon, prdsentation,

inftrrnradolr, anruse-bouchcs.. . ).
. Lcs blancs nous ont pffu les plus intdrcssurts, tcls

lc lr{antinia l Pdkrp<-rnnese, cCpagc gris moscholile ro )

20(15 du l)ornrinc Tselcpos, un vin de grandc liai-

cheur aromatique, i la firis vif, ipici ct nriniral, ou

lc Robola dc Cephalonie 2005 (c6page robola) dtr
l)omaine Gentilini, un r"in de caractdre, d'un dquili-
brc parfait cntrc fincssc er puissance . Bcllc dicouvcrrc
avcc les " retsina " du Domaine Kechris, notarnntcrrr l:r
cuvie .. lrs I.arrnes du pin . 2005 (le c6page roditis r.
est acconlpagnd non pas drr neutrc savatiancl, mris tlu
hien plus intdressant ass,r.rtik<l) : un blanc aux nuances

conrplcxcs et subtiles de rdsine, d'anis et tle rhvnr.

Il n'en reste pas moins que cc sonr les blancs de
Santorin - bien connus des lecteurs du Rorgte"lcRlnnr
- qui oflrcnt I'imagc la plus fortc du r.ignoble grec.

On rctiendra entrc autrcs Ie 2005 du Domainc Sigalas
(assr,rtiko et aidani), min6ral ct dynamique, cr ce lui rlrr

I)omaine Hatzidakis (ass1'rtiko cn culturc bio). plus

gras ct plus nuanci, ainsi que le Nikteri 2004 du nlc:rlrc

Hatzidakis, une cur'€e magnilique dc dcnsiti ct dc
plinirudc. Et on saluera la fort belle cur,6c Lellisti 2000

dc la lvlaison Boutari, toute en fincssc et compleritd.

o Les l'ins rouges nous ont paru moins aboutis, nroins

l'ricn difinis cnffe rccherchc d'extraction et boise plus

ou moins hcureux. lntiressants ct pronrcfteuru nian-

moins des vins comme le ( cava " (risen'e) 2002 du

Pc<loponn0sc (mavrodapbnc et refosco) du Donrairrc

Mercouri, au fruit intcnse, avec une notc fi.rmie, plus

solide quc fin, le Naoussa cuvde Ramnista 2001 clu

Domainc Kir-Yianni, pur xinomavro i la tois fin ct
ftrnre, ou le Naoussa 1997 de la Maison Boumri, avcc

scs ar6nrcs confits mais frais et sa fbrtc strucrure.

r Enfin,les liquoreux, un des grands moments dc

la digustation. Puissancc aromatique, richessc, liai-

cheur et aciditd du Muscat de Rio Patras 2003 du

Domaine Parparoussis (muscat i petits grains),

grand charmc du Malvoisie du Pdloponndsc 2004

clu Donrainc Meicouri, opulencc ncrveusc du

Vinsanto de Santorin 2003 du Domainc Sigalas.
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