
Σιγάλας Σαντορίνη 2007
Λαµπερό κίτρινο µε πράσινες απο-

χρώσεις. Αρώµατα ξηρών καρπών

σε πρώτο πλάνο και το φρούτο από

µαρµελάδα-βερίκοκο µέχρι πεπόνι

στο φόντο. Στόµα πλούσιο, µε την

οξύτητα να το ισορροπεί και κάποια

γευστική τραχύτητα να του αναιρεί

τη φινέτσα, αλλά να του προσθέτει

βάθος και στιβαρότητα. 

(Β. Σ. Καρούλιας)

∆οκιµάστηκε: Ιούλ.-Αύγ. 2008

84,75/100 € 10,20

Κτήµα Μιχαλάκη 
Chardonnay 2007
Κίτρινο και αρκετά λαµπερό χρώµα.

Αρώµατα ξύλου και ξηρών καρπών

να συνοδεύουν µε επιτυχία τα κίτρι-

να φρούτα και το φρέσκο πεπόνι.

Στόµα γεµάτο, µε ωραία ισορροπία, 

και κυριαρχία βαρελιού που θα

χρειαστεί χρόνο για να  ελευθερώ-

σει το φρούτο του.

(Ανθίδης / Χάλαρης / 

Αφοί Βουζουνεράκη)

∆οκιµάστηκε: Μάιος 2008

84,70/100 € 11,00
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Delheim Grand Reserve
2003 
Βαθύ ερυθρό µε ιώδεις νεανικές

ανταύγειες. Αρώµατα φρέσκου

φρούτου µε ικανοποιητική ένταση

σε συνδυασµό µε πιο ώριµα µαρµε-

λάδας και έντονη αίσθηση σοκολά-

τας, καφέ και βαρελιού µε τη βανί-

λια του. Στόµα καλοδοµηµένο, γε-

µάτο και γλυκόπιοτο, µε υψηλό αλ-

κοόλ, ζυγισµένη οξύτητα και ζουµε-

ρές ταννίνες. (Οινόκοσµος)

∆οκιµάστηκε: Απρίλιος 2008

85/100 € 25,00

Νεµέα ∆ρυόπη 2005 
Βαθύ ερυθρό µε ιώδεις αποχρώ-

σεις. Αρώµατα που θυµίζουν γεράνι

και φυτικές νότες και καλύπτουν µε-

ρικά το κατά τα άλλα πυκνό φρούτο

µαύρου κερασιού και το πικραµύ-

γδαλο. Στόµα πληθωρικό µε αισθη-

τές, αλλά ζουµερές ταννίνες, και

καλοζυγισµένη οξύτητα που ισορρο-

πεί την αισθητή γλύκα του. 

(Santa Maura / Ανθίδης)

∆οκιµάστηκε: Οκτώβριος 2008

85/100 € 10,00
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Εντρυφούµε στην Τέχνη της Αλυπίας

και ευφραίνουµε καρδίας.

Κτήµα Τέχνη Οίνου
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